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"Kleine Köstlichkeiten" ist das neue Fachbuch zum Thema Fingerfood für
Catering und Partyservice. Es ist es ein unverzichtbarer Ideenlieferant sowohl für
Profis als auch Anfänger aus Gastronomie, Catering und Partyservice, die mehr
als das übliche und althergebrachte Buffet anbieten wollen. "Kleine
Köstlichkeiten" ist nach ihrem Mitwirken an "Vom Canapé bis zum Buffet"
bereits das zweite Fachbuch, das die Autorin Astrid Schmitt zusammen mit der
B&L MedienGesellschaft veröffentlicht. Der anhaltende Trend auf Partys und
Veranstaltungen kleine Leckerbissen und Portionen zu reichen, gab den Anstoß
für das Buch, in dem der Leser auf 320 Seiten mehr als 270 Rezepte und viele
nützliche Tipps und Anregungen zur Herstellung und Dekoration von Fingerfood
findet. Neben einigen klassischen Rezepten soll vor allem die große Anzahl
ausgefallener herzhafter und süßer Rezepte, wie z.B. Leberwurstbällchen im
Sesammantel oder Lebkuchenknödel mit Vanilleschaum das Buch für die Leser
interessant machen. Großformatige Bilder der fertigen Gerichte und ausführliche
Anleitungstexte ermöglichen ein einfaches Nachkochen. Dazu trägt auch die
Gestaltung als Ringbuch-Ordner bei, aus dem die abwischbaren Seiten
entnommen und in die Küche mitgenommen werden können. Die Rezepte sind in
thematische Kapitel zusammengefasst, wie z.B. Canapés, klassische Häppchen,
Tramezzini, Sandwichs oder vegetarische Häppchen. Gestanzte Registerseiten
ermöglichen eine schnelle Orientierung innerhalb des Buches. Die Buchinhalte
werden auf einer eigenen Internetseite durch weitere Serviceangebote und
Informationen wie beispielsweise Nährwertangaben der einzelnen Rezepte
ergänzt. Hochwertiges und umfangreiches Ringbuch mit 320 Seiten Inhalt. Seiten
einzeln herausnehmbar.
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"Kleine Köstlichkeiten" ist das neue Fachbuch zum Thema Fingerfood für Catering und Partyservice. Es ist
es ein unverzichtbarer Ideenlieferant sowohl für Profis als auch Anfänger aus Gastronomie, Catering und
Partyservice, die mehr als das übliche und althergebrachte Buffet anbieten wollen. "Kleine Köstlichkeiten"
ist nach ihrem Mitwirken an "Vom Canapé bis zum Buffet" bereits das zweite Fachbuch, das die Autorin
Astrid Schmitt zusammen mit der B&L MedienGesellschaft veröffentlicht. Der anhaltende Trend auf Partys
und Veranstaltungen kleine Leckerbissen und Portionen zu reichen, gab den Anstoß für das Buch, in dem der
Leser auf 320 Seiten mehr als 270 Rezepte und viele nützliche Tipps und Anregungen zur Herstellung und
Dekoration von Fingerfood findet. Neben einigen klassischen Rezepten soll vor allem die große Anzahl
ausgefallener herzhafter und süßer Rezepte, wie z.B. Leberwurstbällchen im Sesammantel oder
Lebkuchenknödel mit Vanilleschaum das Buch für die Leser interessant machen. Großformatige Bilder der
fertigen Gerichte und ausführliche Anleitungstexte ermöglichen ein einfaches Nachkochen. Dazu trägt auch
die Gestaltung als Ringbuch-Ordner bei, aus dem die abwischbaren Seiten entnommen und in die Küche
mitgenommen werden können. Die Rezepte sind in thematische Kapitel zusammengefasst, wie z.B. Canapés,
klassische Häppchen, Tramezzini, Sandwichs oder vegetarische Häppchen. Gestanzte Registerseiten
ermöglichen eine schnelle Orientierung innerhalb des Buches. Die Buchinhalte werden auf einer eigenen
Internetseite durch weitere Serviceangebote und Informationen wie beispielsweise Nährwertangaben der
einzelnen Rezepte ergänzt. Hochwertiges und umfangreiches Ringbuch mit 320 Seiten Inhalt. Seiten einzeln
herausnehmbar.
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